WIR FREUEN UNS AUF IHRE WEIHNACHTS-/
SILVESTERBESTELLUNGEN BIS ZUM 13.12.2025.

SO KONNEN SIE BESTELLEN: Bestellformulare bitte per Post/E-Mail schicken oder vor
Ort (im Ladengeschéft, auf den Wochenmarkten) abgeben.

Adresse: Am Ellenberg 34, 49170 Hagen a.T.W.

Email: Bestellung@fisch-westmeyer.de (Bestellungen per Fax nehmen wir nicht an).

Name, Vorname:

Tel.:

Adresse:

Bestellung fur: ] Weihnachten [ silvester
Abholungsdatum: Abholzeit:

[1Wochenmarkt, Ort O Ladengeschaft (6ffungszeiten siche rechts)

WEIHNACHTEN UND SILVESTER 2025:
WOCHENMARKTE UND OFFNUNGSZEITEN

Wochenmairkte

Dienstag, 23.12.2025
07:00 - 13:00 Uhr, Lerchenstra3e, Osnabriick/Dodesheide

14:00 - 18:00 Uhr, Georgsmarienhtte/Oesede
Samstag, 27.12.2025
07:00 - 14:00 Uhr, Am Dom, Osnabriick/Innenstadt

Dienstag, 30.12.2025
07:00 - 13:00 Uhr, LerchenstraBe, Osnabriick/Dodesheide

Ladengeschift

Am Ellenberg 34, 49170 Hagen am Teutoburger Wald,
Telefon: 05401 90903, Bestellung@fisch-westmeyer.de

Montag, 22./29.12.2025, 12:00 - 17:00 Uhr
Dienstag, 23./30.12.2020, 07:00 - 17:00 Uhr
Mittwoch, 24./31.12.2025, 07:00 - 12:00 Uhr
Samstag, 27.12.2025, 09:00 - 14:00 Uhr

UNSER FESTTAGS ANGEBOT:

WESTMEYER'S
LACHSSORTIMENT 4-FACH-
SORTIERT, 400G ( je Sorte & 100g)

Luxus-Raucherlachs, Luxus-
Graved Lachs, Rotholz-Raucher-
lachs, Gebeizter Basilikum-Lachs

- Stiickzahl

Die Zusammenstellung: Luxus-Raucherlachs, Rotholz-Raucherlachs,
gebeizter Graved-Lachs, gebeizter Basilikum-Lachs, gerducherte
Forellenfilets, Makrelenfilets pfeffrig, Butterfisch, Saiblingsfilets,
Stremel-Lachs, GarnelenspieBle, inkl. Dips

Fischplatte gemischt a 150g 18,00 € pro Person (ab 4 Personen)
Fischplatte gemischt a 2509 30,00 € pro Person (ab 4 Personen)

Fischplatten unter 4 Personen nur nach Absprache.
Anderungen bei der Zusammenstellung werden mit einem Aufpreis berechnet.
Bestellungen nehmen wir bis zum 13.12.2025 gern entgegen.

WIR FREUEN UNS AUF IHRE BESTELLUNGEN.

Ich bestelle Fischplatte(n) fiir Personend [1150g9 /& [ 250g.

VERSCHENKEN SIE GENUSS!
UNSER FESTTAGS-GUTSCHEIN IST DA!

Machen Sie lhren Liebsten eine
Freude mit einem Gutschein.

Das ideale Prasent fiir Gourmets und
GenieBer!

Das Foto zeigt eine Fischplatte fiir 10 Personen
mit & 150 g bzw. oder fiir 6 Personen & 250g. Bitte

beachten Sie, dass die bestellte gemischte
Fischplatte von der Abbildung abweichen kann.



Bezeichnung Herkunft Preis/100g Menge

Dorade, ca. 400-550 g, kiichenfertig Aquakultur Frankreich 2,49¢€
Fjordlachsforellenfilet mit Haut Aquakultur Norwegen 4,29€
* Kabeljaufilet-Loins, praktisch gratenfrei Nachhaltige Fischerei: NO-Atlantik 6,99€
* Lachsfilet ,Label Rouge”, mit Haut Aquakultur: Schottland 4,89€
Lachsfilet ,Label Rouge”, tiefenenthautet Aquakultur Schottland 6,39€
Lachsforelle, 1000-1500g Aquakultur Deutschland 2,89€
E:) Regenbogenforelle, 300-400g Aquakultur Deutschland 2,19€
“2 | | Rotbarschfilet-Loins, praktisch gratenfrei Nachhaltige Fischerei: NO-Atlantik 4,99€
L Saiblingsfilet mit Haut Aquakultur Island 4,69€
5 Schollenfilet ohne Haut Nachhaltige Fischerei: NO-Atlantik 4,69€
A | | Seelachsfilet-Loins, praktisch gratenfrei Nachhaltige Fischerei: NO-Atlantik 3,99€
g Seeteufelfilet, praktisch gratenfrei Nachhaltige Fischerei: Norwegen 6,99€
2= || Seezunge, 500-600g, kiichenfertig Nachhaltige Fischerei: Nordsee 7,99€
— Seezungenfilet, praktisch gratenfrei Nachhaltige Fischerei: Nordsee 14,99€
SteinbeiBerfilet-Loins, praktisch gratenfrei Nachhaltige Fischerei: Island 599€
Steinbutt, 1000-1500g (groBer auf Anfrage) Nachhaltige Fischerei: NO-Atlantik 3,99€
Thunfischfilet Sashimi-Qualitat Nachhaltiger Leinenfang Sri Lanka 8,99€
Wolfsbarsch, ca. 550-700 g, kiichenfertig Aquakultur Frankreich 2,80€
Zanderfilet mit geschuppter Haut Wildfang Niederlande, ljsselmeer 4,99€
Bezeichnung Herkunft Preis/100g Menge
Argentinische Wildgarnele ohne Kopf mit Schale ca. 35 g/Stlick Wildfang, SW-Atlantik, getaut 3,99€
| | Wildgarnele Black Tiger ohne Kopf mit Schale ca. 60 g+/Stiick Wildfang, Indischer Ozean, getaut 8,90€
lj_: Auster Gillardeau No.3 La Rochelle, Frankreich 4,00€/Stlick
:g Bio-Miesmuscheln Offshore, 1kg Paket Aquakultur UK 12,00€/Paket
a= || GarnelenspieB Black Tiger ca. 10 Garnelen/Spief3 Aquakultur Vietnam, getaut 2,90€/Spiel3
LLI/.) Hummer, frisch gekocht, 0,5-1 kg (gréBer auf Anfrage) Wildfang, NW-Atlantik, Kanada 7,99€
% Hummerschwanz m. Schale, roh, ca. 150g 0.370g Wildfang, NW-Atlantik, Kanada 12,90€
m Langustenschwanz m. Schale, roh, ca. 260g oder ca. 500g Wildfang, Westatlantik, Kuba 14,90 €
E Jakobsmuschelfleisch ,Jumbo’, ca. 40 g/Stiick Wildfang, NW-Pazifik 8,20€
Pulpoarme, gekocht, 200-300g Wildfang, Ostatlantik, getaut 7,50€
*
RAUCHERWARE SALATE UND SONSTIGES
* Bezeichnung Preis/100g Menge Bezeichnung Preis/100g Menge

Luxus-Raucherlachs, in Scheiben 8,90€ Roter Heringssalat 2,49€
Luxus-Gravedlachs, in Scheiben 8,90€ Sahne-Herings-Happen 2,49€
Rotholz-Raucherlachs, in Scheiben 8,90€ Riesengarnelen ,Indisch Curry” 4,99€
Basilikum-Lachs, in Scheiben 8,90€ Sherry-Heringshappen 2,29€
Gorumna-Gourmet-Raucherlachsfilet 18,50€ Usedomer Fischerschmaus 2,99€
Aal, 300-4009g 7,00€ Rostocker Heringstopf 2,79€
Aalfilet 14,80€ Hamburger Krabbencocktail 6,49€
Forellendoppelfilet m. Haut/o. Haut 4,90€ Garnelen in Knoblauchdl 599€
GarnelenspieB3, 6 Garnelen/Spief3 5,50€/Spiel3 Garnelen-Cocktail 499€
Heilbutt-Dreieckstiick 5,00€ Senf-Krdauter-Happen 2,49¢€
Lachsforellenfilet o. Haut 4,90€ Algensalat WAKAME 3,00€
Makrelenfilet Natur/Pfeffer 3,20€ Doppelmatjesfilet, ca. 75g 2,40 €/Stlck
Saiblingsfilet mit Gewiirzmischung 4,90€ Réuchermatjesfilet, ca. 50g 1,60 €/Stiick
Schillerlocke 8,00€ Fischconsommé, 400ml, hausgemacht 9,00 €/Stilck
Stremellachs 520€ Nordseekrabbenfleisch in Deutschland, geschalt 9,99€
Butterfisch 3,50€ Honig-Senf-Dill Sauce, hausgemacht, 100ml/Stlck 2,50€/Stlick

Sie haben spezielle Wiinsche? Bitte hier notieren:

Die bestellten Artikel sind fast ausschlieBlich vakuumiert und werden pro Vakuum mit
0,90 € berechnet. Preisabanderungen behalten wir uns vor.
Stand 11/2025
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